


CGCSsla

ProPFS 10
Light

La Linea pensata per coloro che vogliono condurre
una dieta equilibrata con un apporto calorico
controllato senza rinuciare al gusto.

The line designed for those who want to eat a
balanced diet with a controlled calorie intake
without compromise on taste.
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ProPESTI

PESTO LIGHT

Il basilico, ingrediente caratteristico del pesto alla genovese, viene ab-
binato ai ceci, che consentono una riduzione dell'apporto calorico e un
incremento di nutrienti quali proteine vitamine del gruppo B e minerali
e all'edamame, naturalmente ricco di acidi omega 3. Il tutto € insaporito
dal Parmigiano Reggiano Dop, a conferma del valore nutrizionale del
prodotto finito visto 'alto contenuto di proteine, vitamine e minerali.
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PESTO ROSSOLIGHT

Light Red pesto: la tradizionale ricetta di pesto rosso a base di pomodoro
secco viene rivisitata con 'uso dei cedi, ingrediente a basso contenuto
calorico, ricco di proteine, vitamine del gruppo B e minerali; il tutto ar-
ricchito con 'impareggiabile Parmigiano Reggiano, formaggio che puo
vantare un profilo nutrizionale di altissimo livello.

LIGHT RED PESTO

The traditional recipe of red pesto made with sundried tomato is revisit-
ed with the use of chickpeas, a low-calorie ingredient, rich in protein, B
vitamins and minerals; all enriched with the incomparable Parmigiano
Reggiano, cheese that can boast a nutritional profile of the highest level.

LIGHT BASIL PESTO
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LIGHT BASIL PESTO

Basil is the main ingredient of pesto alla genovese, is combined with
chickpeas, which allow a reduction in caloric intake and an increase in
nutrients such as proteins, B vitamins, minerals and edamame, naturally
rich in omega 3 acids. The whole is flavored with Parmigiano Reggiano
DOP confirming the nutritional value of the finished product given the
high content of proteins, vitamins and mineras.

ProPESTO

ORGANIC & LIGHT BASIL PESTOD
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PESTO LIGHT BIO

Una ricetta selezionata e innovativa, che abbina Ia ricerca di ingredienti
biologici ad una ricetta a basso contenuto calorico, che perd non rinuncia
allinconfondibile e pregiato sapore del Parmigiano Reggiano Dop BIO.

ORGANIC LIGHT BASIL PESTO

a selected and innovative recipe, which combines the search for organic
ingredients with a low-calorie recipe, which however does not renounce
the unique and precious taste of Organic Parmigiano Reggiano Dop.
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Quantita Cartoni per Strato ~ Numero Strati Totale Cartoni Quantita Min.
Amount Cartons for Layer ~ Number Layer Cartons Total M0Q
12X
Scatola/Carton Box Non richiesta
Vaso Standard 200 Not Required
Standard Jar @ q
156 ml
6X
Vassoio/Plate
Vaso Plus 380 . 1200
Vasi / Jars per Ref
Plus Jar
6X
secchiello Scatola/Carton Box 6 300
Bucket Secchielli / Bucket
800 g

CERTIFICAZIONI / CERTIFICATIONS

Oltre alla certificazione di Pesto fresco a lunga conservazione che ci
rende unicitrai produttori di conserve vegetali (certificato di conformita
n. IT 15/0818 rilasciato da SGS), ultimamente abbiamo ottenuto una
nuova asserzione ambientale.

II' motivo per cui abbiamo ottenuto questa nuova ed esclusiva
certificazione e che Il nostro pesto fresco con durata di 24 mesi in vaso
e 12 mesi in secchiello, escludendo il processo di pastorizzazione, evita
emissioni di gas ad effetto serra in atmosfera di media 0,52 kg CO2 eq
per ogni kg di prodotto (verifica e convalida dell'asserzione ambientale
auto-dichiaratain accordo con1SO 14021 n. IT 15 0419 rilasciata da SGS).

In addition to the certification of Fresh Pesto with a long shelf life
that makes us unique among manufacturers of canned vegetables
(certificate of conformity no. IT 15/0818 issued by SGS), recently we got a
new environmental statement.

The reason why we got this new and exclusive certification is that our
fresh pesto with duration of 24 months in glass jar and 12 months in
plastic pails, excluding the pasteurization process, avoids emissions of
greenhouse gases in the atmosphere of 0.52 kg CO2 eq on average per kg
of product (verification and validation of the self-declared environmental
assertion in accordance with [SO 14021 n. 15 EN 0419 issued by SGS).
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021 SGS

1T14/0097

Certificate n° IT 15/0818

0005

Certificate n°® [T21/411483

IT BIO 006 F109
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SANCON COSTA LIGURE

Stab.: Regione Prati Pescine - 18018 Arma di Taggia (IM) - Italia Tel. +39 0184 485343 - Fax +39 0184486148
www.costaligure.it - info@costaligure.it



