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IL TERRITORI0

Il Monte Massimo su cui & nata la Rocca di Massima (rinominata poi Rocca
Massima) & un antico feudo completamente circondato da uliveti. Questo
meraviglioso frutto era gia presente quando Mario e Silla lottavano poco distanti,
pib precisamente a Cori, per il controllo di Roma. Siamo grati ai Fenici per aver
introdotto in terra ltalica questo albero da cui viene ricavato olio e olive di alta

qualita.

ROCCA MASSIMA

Rocca Massima negli anni & diventato uno dei territori pib importanti per la

produzione di olio; la sua posizione geografica gode di aria salmastra per la sua
esposizione fronte mare e di un territorio roccioso, che rendono una mineralita
unica nel suo genere alle piante, da cui deriva un olio di alta qualita.

MONOCULTIVAR ITRANA

L’Olio Extravergine di Oliva ltrana, & oftenuto dalla pianta di olive ltrana.

E’ una pianta robusta e dalla folta chioma pendula e dal colore verde intenso che
si fregia di striature d’oro.

| suoi sentori fruttati ricordano erbe aromatiche, mandorle, pomodoro e carciofi.
Al palato il gusto & inizialmente dolce con note di amaro e piccante di media
intensita, ideale peri condimenti *“ a crudo .
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BENEFICI DELL OLIO
tXTRA VeRoINe DI OLIVA

L'olio Extravergine di Oliva & alla base delle dieta Mediterranea ed & la
scelta migliore quando si parla di condimenti, sia in termini di sapore e
profumo, che per le sue numerose virtu salutari: & amico del cuore,
antitumorale, e alleato della giovinezza.

Lolio EVO & considerato I'olio migliore e piv adatto al consumo umano, per
un semplice motivo: & l'unico olio ad essere ottenuto solo dalla
spremitura delle olive, senza |'utilizzo di solventi chimici o altri interventi
industriali.

Lolio EVO & rimasto negli anni un prodotto genuino e naturale, un succo di
oliva che cede nell’olio tutte le preziose sostanze contenute nel frutto.

Il consumo di Olio EVO & ampiamente consigliato a crudo, ma & oftimo
anche nell’utilizzo ad alte temperature ( esempio nella frittura ), perché non
rilascia sostanze nocive per il corpo.

Secondo la FDA ( Food and Drug Administration ), il consumo di Olio EVO,
ha molteplici benefici peril corpo umano:

- previene le lesioni arteriose e riduce il rischio di infarto, ictus,
trombosi, e malattie coronariche in genere

- regola i livelli di colesterolo

- contiene antiossidanti naturali (Polifenoli), che difendono I'organismo
contro la formazione e lo sviluppo di molti tipi di tumori, ritardano
I'invecchiamento cellualre e contrastano la perdita di memoria in etd
avanzata.
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LINEA BOTTIGLIE DI VETRO 0.23L/0.30L
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