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Dopo una ventennale attivita
familiare di ristorazione e pizzeria
con forno a legna nel cuore delle

colline marchigiane, nasce «La
Pizzeria».

Il nostro obiettivo € proporre una
pizza fresca artigianale, lavorata
e stesa rigorosamente a mano
dai nostri maestri pizzaioli,
realizzata solo con farine locali e

ingredienti di alta qualita
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Materie prime Lenta lievitazione Stesa e farcita Cotta su forno
selezionate con lievito madre a mano in pietra

Il risultato e una pizza artigianale di alta qualitq,
con un'elevata digeribilita, dalla fragranza e dal
sapore unici.
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Pizza tonda

e Base e Base e Base

e Farcita e Farcita e Farcita

e Convenzionale e Convenzionale* e Convenzionale*
e Biologica
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Le nostre Basi per Pizza sono
stese d mano una ad una dai

nostri maestri pizzaioli.
e Disponibili in diverse

dimensioni e forme

e Disponibili in diverse ricette

> Farina di semola
di grano duro

- Ricetta della Pinsa
con 3 farine
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Farina bianca "0"
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Farina integrale e
multicereale



La Cotto e Funghi  La Vegetariana
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La Margherita La Contadina La Capricciosa

e Confezionate singolarmente
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e Disponibili per marchio privato
e Disponibili FRESCHE o CONGELATE

La Diavola
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Consistenza leggera e croccante
Fatta con farina integrale e mix di
farine

Adatta ad una dieta vegana

2 pezzi per confezione

Disponibile per marchio privato
Disponibile FRESCA o CONGELATA
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Focus sulla nostra
Pinsa Romana Fﬁf:\;
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Completamente Lunga
stesa a mano lievitazione

THE PINSA
ROMANA’

LA
PIZZERIA

Elevata Leggera e
idratazione croccante
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Disponibile tonda o lunga

Fatta con farina di semola di grano
duro

ldeale per Sandwiches, Pane per
Burger o Bruschette

2 pezzi per confezione

Disponibile per marchio privato



Linea BIO

Dalla passione per la nostra
terra nasce la nostra Linea BIO

Selezioniamo accuratamente
le nostre materie prime,
scegliendo esclusivamente
prodotti provenienti da colture
biologiche, 100% italiane, tutte
dotate di certificazione BIO.
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Linea BIO

Margherita Vegetariana Funghi e mais

Possibilita sviluppo progetti PL con ricette personalizzate



Le nostre & it @
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Confezionamento in ATM,
con film termoretraibile
antifog.
Packaging sostenibile, con
ridotto utilizzo di plastica.
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Personalizzala! PIZZERIA
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La nostra € una piccola realta e proprio per questo

Mmotivo riusciamo ad essere molto FLESSIBILI e a

soddisfare ogni esigenza del cliente.

e Possiamo creare i condimenti che preferite
e Possiamo ideare le forme che piu vi piacciono
e Possiamo sperimentare con le dimensioni

e Possiamo divertirci con nuove idee di packaging



% La Pizzeria Srl

Via Orazio Marziario , 11
62027
San Severino Marche (MC)
Italy
Tel. 0733 1898182
Email: info@la pizzeria.eu
Web site: www.LaPizzeria.eu




