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“Es kann keine gute Art zu leben geben, 
wo es keine gute Art zu trinken gibt.”
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Über uns
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be.re® wurde aus einer Idee und dem Wunsch
entstanden, ein innovatives, einfaches und
praktisches Produkt herzustellen.
Den von uns patentierten Flaschen-Verschluss
hat eine doppelte Funktion. Diesen wird am
Flaschenboden angebracht und befestigt und
die Flasche verwandelt sich in ein Glas.
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Produktqualität

7

Unsere Produkte werden aus Pyrex-Glas mit der traditionellen
kunsthandwerklichen Technik des geblasenen Glases hergestellt.
Alle Kunststoffmaterialien sind für Lebensmittel bestimmt.
Unsere Destillate bleiben langfristig erhalten und
bewahren alle organoleptischen Eigenschaften
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Die Intuition
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Auf der „Geneve Inventions“ Messe,
erhielt Fabio Benetti, mit dem Produkt be.re®, die 
Auszeichnung “Beste italienische Erfindung der Welt”,
von der italienischen Delegation unter dem Vorsitz von
Loredana Gulino (Präsidentin des
italienischen Patent- und Markenamtes),
und die Goldmedaille von der internationalen Jury.
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Die Innovation:
Drehen, Aufklappen

und Genießen
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Die elegante Glasform beinhaltet sowohl
die Funktion der Flasche als auch des
Glases. Diese Ampulle wird zu einem
feinen und raffinierten Kelch, indem der
Kunstoffhalter als Basis für den Stiel dient.

Daher der Slogan 
"drehen, aufklappen und genießen".

Das Glas wird heute in drei verschiedenen
Destillatsorten angeboten: der gereifter
Grappa GOLD-Etikett, 
der gereifter Brandy
und der Ron Cargado.

AUFKLAPPEN GENIESSENDREHEN



12 1340% ALK./VOL.   

GOLD-ETIKETT 
GEREIFTER

50 ML
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Gold-Etikett gereifter
GRAPPA

Wir wählen die besten Trester feiner Trauben aus,
destillieren sie nach der Tradition und bringen dem

Grappa GOLD-Etikett Leben.
Ein sanfter Genuss mit einer strohgelben Farbe.
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Klassi�zierung: Goldgrappa

Herkunftsgebiet : Ausgewählte italienische Trester 
Trauben: Ausgewählte Reben 
Alkoholgehalt: 40% Vol. 
Farbe: Strohfarbe

Duft und Alterungsprozess: in Eichenfässern gereift 
Geschmack: Weicher Genuss

Lagerung: Es wird empfohlen, bei einer
Temperatur von 12°C bis 18°C zu lagern, um eine
optimale Erhaltung der Aromen zu gewährleisten.

Übereinstimmung: Vollmundiges Destillat

Füllmenge: 50 ml



16 1738% ALK./VOL.   
50 ML

GEREIFTER
BRANDY
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Gereifter BRANDY

Wir destillieren den Wein, der aus den besten
Trauben unseres Landes hergestellt wird,

und bringen dem gealterten Brandy Leben.
Feiner und delikater Geschmack, mit einer

Bernsteinfarbe und intensiven Aromen.
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Klassi�zierung: Brandy

Herkunftsgebiet der Weine: Ausgewählte
italienische Weine 
Alkoholgehalt: 38% Vol. 
Farbe: Bernsteinfarbe

Duft: intensive Aromen

Geschmack: fein und delikat

Lagerung: Es wird empfohlen, bei einer
Temperatur von 12 °C bis 18 °C zu lagern um eine
optimale Erhaltung der Aromen zu gewährleisten.

Übereinstimmung: Vollmundiges Destillat

Füllmenge: 50 ml



20 38% ALK./VOL.   
50 ML

CARGADO
RON
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RON Cargado

Wir destillieren den Zuckerrohrsaft und lassen ihn
in Holzfässern reifen, um einen hellen,

kupferfarbenen, bernsteinfarbenen Rum zu
erzeugen. Hervorragende Noten von

Weißeiche, Zuckerrohr und fruchtigen Aromen.
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Klassi�zierung: Rum

Herkunftsgebiet: Karibische Herkunft 
Trauben: Zuckerrohrdestillat

Alkoholgehalt: 38% Vol. 
Farbe: Bernsteinfarbe, helle Kupferfarbe

Duft: intensive Aromen

Geschmack: Noten von Weißeiche, Zuckerrohr
und fruchtigen Aromen.

Lagerung: Es wird empfohlen, bei einer
Temperatur von 12 °C bis 18 °C zu lagern, um eine
optimale Erhaltung der Aromen zu gewährleisten.

Übereinstimmung: Vollmundiges Destillat

Füllmenge: 50 ml
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Gold-Etikett gereifter 
GRAPPA mit

Zigarre aus extra dunkler Schokolade

25

Klassi�zierung: Goldgrappa
Herkunftsgebiet: Ausgewählte italienische Trester 
Trauben: Ausgewählte Reben 
Alkoholgehalt: 40% Vol. 
Farbe: Strohfarbe
Duft und Alterungsprozess: in Eichenfässern gereift 
Geschmack: Weicher Genuss
Lagerung: Es wird empfohlen, bei einer
Temperatur von 12 °C bis 18 °C zu lagern, um eine 
optimale Erhaltung der Aromen zu gewährleisten.
Übereinstimmung: Vollmundiges Destillat

Füllmenge: 50 ml

Zigarre aus extra dunkler Schokolade (40%), 
Kakaomasse-Füllung (60%) Ursprung Neu 
Guinea, glutenfrei.

Zutaten: Zucker, Kakaomasse, Kakaopulver, 
Kakaobutter, Kakaomasse (Neu Guinea) 11,7%, 
Haselnusspaste aus dem Piedmont, Olivenöl, 
Emulgator: Sojalezithin, natürliches 
Vanillearoma.

Kann Spuren von anderen Schalenfrüchte und 
Milch enthalten. Extra dunkle Schokolade - 
Kakao: 56% min. Gewicht: 100 g
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GEREIFTER BRANDY mit
Zigarre aus extra dunkler Schokolade
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Zigarre aus extra dunkler Schokolade (40%), 
Kakaomasse-Füllung (60%) Ursprung Neu 
Guinea, glutenfrei.

Zutaten: Zucker, Kakaomasse, Kakaopulver, 
Kakaobutter, Kakaomasse (Neu Guinea) 11,7%, 
Haselnusspaste aus dem Piedmont, Olivenöl, 
Emulgator: Sojalezithin, natürliches 
Vanillearoma.

Kann Spuren von anderen Schalenfrüchte und 
Milch enthalten. Extra dunkle Schokolade - 
Kakao: 56% min. Gewicht: 100 g

Klassi�zierung: Branntwein
Herkunftsgebiet der Weine: Ausgewählte
italienische Weine
Alkoholgehalt: 38% Vol. 
Farbe: Bernsteinfarbe
Duft: intensive Aromen
Geschmack: fein und delikat
Lagerung: Es wird empfohlen, bei einer
Temperatur von 12 °C bis 18 °C zu lagern, um eine 
optimale Erhaltung der Aromen zu gewährleisten.
Übereinstimmung: Vollmundiges Destillat

Füllmenge: 50 ml



28

RON Cargado mit
Zigarre aus extra dunkler Schokolade
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Zigarre aus extra dunkler Schokolade (40%), 
Kakaomasse-Füllung (60%) Ursprung Neu 
Guinea, glutenfrei.

Zutaten: Zucker, Kakaomasse, Kakaopulver, 
Kakaobutter, Kakaomasse (Neu Guinea) 11,7%, 
Haselnusspaste aus dem Piedmont, Olivenöl, 
Emulgator: Sojalezithin, natürliches 
Vanillearoma.

Kann Spuren von anderen Schalenfrüchte und 
Milch enthalten. Extra dunkle Schokolade - 
Kakao: 56% min. Gewicht: 100 g

Klassi�zierung: Rum 
Herkunftsgebiet: Karibische Herkunft
Trauben: Zuckerrohrdestillat
Alkoholgehalt: 38% Vol. 
Farbe: Bernsteinfarbe, helle Kupferfarbe
Duft: intensive Aromen
Geschmack: Noten von Weißeiche,
Zuckerrohr und fruchtigen Aromen.
Lagerung: Es wird empfohlen, bei einer
Temperatur von 12 °C bis 18 °C zu lagern, um eine 
optimale Erhaltung der Aromen zu gewährleisten.
Übereinstimmung: Vollmundiges Destillat

Füllmenge: 50 ml
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Die Verarbeitung
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Die sieben Verarbeitungsstufen zur
Herstellung des be.re® Glases:
 
· Sterilisation
· Füllung
· Verschluss
· Befestigung der Basis
· Anbringung von Schrumpffolien-Etikett
· Thermoformen
· Verpackung
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be.re® ist ein eingetragenes Warenzeichen von
FAB bere facile
Via Sant’Anna, 9
36050 Sovizzo

Vicenza - Italien
tel. +39 0444/1270130

info@be-re.it


