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“Non c1 puo essere un buon modo di vivere
dove non ce un buon modo di bere.”

Benjamin Franklin
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Chi siamo be.re® nasce da un'idea e dalla volonta
di portare avanti un prodotto innovativo,
semplice e pratico.
Una parte del tappo da noi brevettato
si sdoppia e si va ad agganciare alla base
della bottiglia, trasformandola in bicchiere.
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La Qualita del Prodotto
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I nostri prodotti sono realizzati in vetro Pirex
con l'antica tecnica artigiana del vetro soffiato,

tutti 1 materiali plastici sono per uso alimentare.

I nostri distillati restano integri nel tempo e

preservano tutte le caratteristiche organolettiche.




L’intuizione

| beré

Alla Fiera “Geneve Inventions”

Fabio Benetti con il prodotto be.re®,

riceve il premio come

‘Miglior creativita italiana nel mondo”

dalla Delegazione Italiana presieduta da
Loredana Gulino - presidente Ufficio Italiano
Brevetti e Marchi - e la Medaglia d’Oro
assegnata dalla Giuria Internazionale.
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L'innovazione,
gira, stappa e gusta.

GIRA STAPPA GUSTA
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Un’ elegante forma di vetro

contiene insieme la funzione

della bottiglia e del bicchiere.

Questa ampolla diventa un delicato

e raffinato calice utilizzando il supporto
in plastica come base per lo stelo.

Da qui lo slogan “gira, stappa e gusta”.

I1 bicchiere ¢ presentato oggi

con tre diverse tipologie di distillati:
la Grappa etichetta Oro Invecchiata,
Brandy Invecchiato e Ron Cargado.
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GRAPPA
Etichetta Oro Invecchiata

Selezioniamo le migliori vinacce di uve pregiate,
le distilliamo secondo tradizione

e diamo vita alla Grappa etichetta ORO.

Un morbido piacere dal colore paglierino.
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Classificazione: Grappa Oro

Zona di provenienza: Vinacce selezionate italiane
Uve: Vitigni selezionati

Gradazione alcolica: 40% vol.

Vista: colore paglierino

Olfatto: Invecchiata in tini di rovere

Gusto: Morbido piacere

Conservazione: Si raccomanda il mantenimento
a temperatura da 12°C a 18 °C

per una perfetta conservazione degli aromi

Abbinamenti: Distillato corposo

Formato: 50 ml
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BRANDY Invecchiato

Distilliamo il vino prodotto

con uve pregiate del nostro territorio

e diamo vita al Brandy invecchiato.
Gusto fine e delicato,

dal colore ambrato e dagli aromi decisi .
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Classificazione: Brandy

Zona di provenienza vini: Vini selezionati italiani
Gradazione alcolica: 38% vol.

Vista: colore ambrato

Olfatto: Aromi decisi

Gusto: Fine e delicato

Conservazione: Si raccomanda il mantenimento
a temperatura da 12°C a 18 °C
per una perfetta conservazione degli aromi

Abbinamenti: Distillato corposo

Formato: 50 ml
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RON Cargado

Distilliamo il succo di canna

e lo maturiamo in barili di legno per creare
un Rum ambrato dal colore rame chiaro.
Eccellenti toni di quercia bianca,

canna da Zucchero e aromi fruttati.
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Classificazione: Rum

Zona di provenienza: Provenienza caraibica
Uve: Distillato di canna

Gradazione alcolica: 38% vol.

Vista: Ambrato, colore rame chiaro
Olfatto: Aromi decisi

Gusto: Toni di quercia bianca, canna da zucchero
e aromi fruttati.

Conservazione: Si raccomanda il mantenimento
a temperatura da 12°C a 18 °C

per una perfetta conservazione degli aromi

Abbinamenti: Distillato corposo

Formato: 50 ml
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GRAPPA
Etichetta Oro Invecchiata

. . Classificazione: Grappa Oro
con sigaro al cioccolato

Zona di provenienza: Vinacce selezionate italiane

Uve: Vitigni selezionati

o O Gradazione alcolica: 40% vol.

o Vista: colore paglierino
INVECCHIATA

Olfatto: Invecchiata in tini di rovere

Gusto: Morbido piacere
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Conservazione: Si raccomanda il mantenimento

GRAPPA a temperatura da 12 °C a 18 °C per una perfetta

conservazione degli aromi

Selezismiama fe migii
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i et Abbinamenti: Distillato corposo
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Sigaro di cioccolato extra fondente (40%),
ripieno (60%), con massa di cacao origine Nuova
Guinea, senza glutine.

Ingredienti: Zucchero, Massa di cacao,

Cacao in polvere, Burro di cacao,

Massa di cacao (Nuova Guinea) 11.7%,

Pasta di Nocciola Piemonte 1.G.P., Olio di oliva,
Emulsionante: lecitina di soia,

Aroma vaniglia naturale.

Puo contenere tracce di altra frutta a guscio e
latte. Cioccolato extra fondente — cacao: 56%
min. Peso: 100 g




Or

BRANDY Invecchiato

con sigaro al cioccolato
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Classificazione: Brandy

Zona di provenienza vini: Vini selezionati italiani

Gradazione alcolica: 38% vol.
Vista: colore ambrato
Olfatto: Aromi decisi

Gusto: Fine e delicato

Conservazione: Si raccomanda il mantenimento

a temperatura da 12 °C a 18 °C per una perfetta
conservazione degli aromi

Abbinamenti: Distillato corposo

Formato 50 ml

Sigaro di cioccolato extra fondente (40%),
ripieno (60%), con massa di cacao origine
Nuova Guinea, senza glutine.

Ingredienti: Zucchero, Massa di cacao,

Cacao in polvere, Burro di cacao,

Massa di cacao (Nuova Guinea) 11.7%,

Pasta di Nocciola Piemonte 1.G.P., Olio di oliva,
Emulsionante: lecitina di soia,

Aroma vaniglia naturale.

Puo contenere tracce di altra frutta a guscio e
latte. Cioccolato extra fondente — cacao: 56%
min. Peso: 100 g
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RON Cargado

n si i 1
con sigaro al cioccolato Classificazione: Rum

Zona di provenienza: Provenienza caraibica

6 “—2 Upve: Distillato di canna

@ Gradazione alcolica: 38% vol.
CARGADO Vista: Ambrato, colore rame chiaro
Olfatto: Aromi decisi
“"-f:},—m— Gusto: Toni di quercia bianca,

canna da zucchero e aromi fruttati.

Conservazione: Si raccomanda il mantenimento

Ditilfiams it e,
AT e a temperatura da 12 °C a 18 °C per una perfetta
Etcuenti ol . . .
L conservazione degli aromi

Abbinamenti: Distillato corposo

Formato 50 ml

Sigaro di cioccolato extra fondente (40%),
ripieno (60%), con massa di cacao origine
Nuova Guinea, senza glutine.

Ingredienti: Zucchero, Massa di cacao,

Cacao in polvere, Burro di cacao,

Massa di cacao (Nuova Guinea) 11.7%,

Pasta di Nocciola Piemonte 1.G.P., Olio di oliva,
Emulsionante: lecitina di soia,

Aroma vaniglia naturale.

Puo contenere tracce di altra frutta a guscio e
latte. Cioccolato extra fondente — cacao: 56%
min. Peso: 100 g
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La LaVOI' azione Sette le fasi di lavorazione

per confezionare il bicchiere be.ree:

. sterilizzazione

- riempimento

- tappatura

- fissaggio base/piedistallo
- sleevatura

- termoformatura

- imballaggio
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be.re® ¢ un marchio registrato di

>< FAB bere facile ><
Via Sant’Anna, 9
36050 Sovizzo
Vicenza - Italia
tel. 0444/1270130
info@be-re.it
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