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• Analisi documentale del processo produttivo e dei prodotti sottoposti a certificazione.
• Analisi dei materiali e individuazione delle loro possibili cessioni attraverso test di laboratorio 

specifici.
• Audit in campo per la valutazione della congruità dei processi produttivi.
• Emissione del certificato a valle dell’esito positivo delle risultanze dell’audit e dei test di 

laboratorio.
• I test sono eseguiti presso TIFQLab, laboratorio accreditato ISO 17025 da ACCREDIA.

• Regolamento (CE) n. 1935/2004 
• Regolamento (CE) n. 2023/2006
• Decreto sanzionatorio D. Lgs. 29/2017

• Garantire la conformità grazie all’intervento di un ente terzo indipendente.
• Adottare buone pratiche di fabbricazione e il rispetto dei requisiti di sicurezza e conformità. 
• Poter integrare la certificazione MOCA di ICIM con i più comuni sistemi di gestione per la 

qualità (es. ISO 9001, ISO 22000).

• Primo Ente in Italia ad aver sviluppato uno schema accreditato per la certificazione volontaria 
di prodotto MOCA.

• Consolidata esperienza maturata nell’ambito della certificazione di prodotto e sistemi di 
gestione che consente di poter offrire competenze professionali qualificate e conoscenza 
della legislazione e della normativa applicabile.

• Confronto tecnico e collaborazione continuativa con le associazioni del settore della meccanica 
federate ANIMA i cui associati sono soggetti alle disposizioni MOCA.

• Supporto con un laboratorio accreditato di comprovata affidabilità e competenza.

• 5 anni di validità della certificazione.
• Sorveglianze annuali prove di laboratorio.

La certificazione ICIM si rivolge a tutti i fabbricanti di materiali e componenti che vengono a 
contatto con gli alimenti.
Una filiera complessa e diversificata che racchiude numerosi operatori economici del settore 
manifatturiero come ad esempio i produttori di macchinari per la lavorazione, preparazione, 
conservazione e somministrazione di cibi e bevande, di vending machine, di imballaggi per 
alimenti, ecc.

A CHI SI RIVOLGE


