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TIFQLab è un centro di sperimentazione, ricer-
ca e analisi applicate alle tecnologie alimentari e 
dell’acqua potabile che si pone quale supporto tec-
nico-scientifico per le imprese del settore nella valu-
tazione dei rischi igienico-costruttivi dei materiali e 
dei processi e nell’applicazione di soluzioni idonee.
TIFQLab, costituito in collaborazione con l’Uni-
versità di Calabria, è specializzato nelle prove sui 
materiali a contatto con alimenti e nelle prove orga-
nolettiche dei cibi a contatto con diversi packaging. 
Promuove lo sviluppo della collaborazione scientifi-
ca tra le università ed organismi pubblici e privati 
di ricerca, nazionali, europei ed internazionali che 
operano nel campo della qualità dei materiali a con-
tatto con alimenti e dei processi alimentari.
Dal 2014 TIFQLab è accreditato da ACCREDIA 
con il N. 1461 come laboratorio operante in con-
formità alla Norma UNI CEI EN ISO/ IEC 17025 
“Requisiti generali per la competenza dei laboratori 
di prova e taratura”
TIFQLab supporta le imprese del settore nel rispetto 
dei requisiti legislativi e certificativi mediante la cor-

retta identificazione ed esecuzione dei test di confor-
mità compositiva dei materiali a contatto con alimen-
ti e acqua potabile, prove di migrazione globale e 
specifica di monomeri, additivi, metalli, coloranti in 
accordo con le diverse legislazioni europee ed extra-
europee, valutazioni sensoriali per determinare l’in-
fluenza dei materiali organici sull’acqua destinata al 
consumo umano attraverso test di analisi sensoriale se-
condo la UNI EN 1622 presso una propria sala panel 
allestita in conformità alla norma UNI EN ISO 8589.
Per l’acqua potabile, la verifica viene eseguita in 
tutti i materiali ed i componenti che vengono utiliz-
zati negli impianti fissi di captazione, trattamento, 
adduzione e distribuzione delle acque destinate al 
consumo umano. In base alle risultanze sperimentali 
TIFQLab redige un dossier tecnico di prodotto in cui 
sono indicate le caratteristiche del trattamento svolto 
e le prestazioni del sistema di trattamento stesso.

TIFQLab è società appartenente a ICIM GROUP 
e mette le sue attività a supporto delle attività delle 
altre società del gruppo.
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ICIM GROUP è la holding che vede ANIMA 
Confindustria come socio di maggioranza e che 
aggrega le diverse e peculiari competenze ed 
esperienze di ICIM SpA, OMECO, CONSORZIO 
PASCAL, TIFQ, TIFQLab per offrire una risposta 
concreta a tutte le esigenze del mondo della 
imprenditoria meccanica, e non solo, attraverso una 
proposizione integrata di certificazione, ispezioni, 
prove, controlli, tarature e supporto tecnico finalizzato 
all’individuazione di soluzioni che contribuiscano 
alla sostenibilità del business delle aziende.
ICIM GROUP è il polo di competenze in cui 

elementi innovativi e consolidati trovano la giusta 
coniugazione in una proposizione costruttiva il cui 
obiettivo è la soddisfazione delle esigenze delle 
aziende sia in termini di competitività sui mercati 
globali, sia in termini di produzione tesa a garantire 
al mercato la sicurezza dei prodotti. 

Impegno di ICIM GROUP è contribuire a creare, 
attraverso le sue società e insieme alle aziende, quella 
base di cultura e sensibilizzazione del consumatore 
finale verso la scelta di prodotti i cui contenuti sono 
garantiti da una sempre maggiore qualità.

TIFQLab è società appartenente a
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MISSIONE
Effettuare Prove, Analisi e Valutazioni su Materiali 
e Componenti a contatto con alimenti ed acqua 
potabile, realizzate ai massimi livelli di Conoscenza 
tecnica e Servizio.

Eccellere nel fornire soluzioni puntuali e complete, in 
grado di garantire le prestazioni dei materiali e la 
sicurezza igienica di macchine e impianti.

VISIONE
Essere il punto di riferimento di competenze e cono-
scenze per l’industria meccanica alimentare. 

VALORI
I valori che caratterizzano TIFQLab richiamano il 
know-how sviluppato negli anni a stretto contatto con 
l’industria meccanica italiana, nonché la continua 
innovazione e l’insieme delle persone che, con 
professionalità e spirito di servizio, forniscono soluzioni 
alle imprese.
• Disponibilità all’ascolto delle esigenze del cliente.
• Approccio innovativo alle metodologie di prova, 

analisi e controllo.
• Rigore metodologico nell’applicazione di norme, 

regolamenti e disposizioni legislative.
• Valutazione imparziale dei risultati di prova, analisi 

e controllo.

MISSIONE,
        VISIONE,
  VALORI
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IN 4 PER TE
CI FACCIAMO
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CONTATTO CON ALIMENTI 
Per poter essere destinati al contatto con i prodotti 
alimentari, i materiali impiegati per contenere, tra-
sportare e servire gli alimenti devono rispondere a 
requisiti specifici inerenti la composizione chimica 
e a caratteristiche fisiche in relazione alla resisten-
za alle diverse condizioni a cui vengono sottoposti, 
in modo che vi sia l´assoluta certezza che essi non 
rilascino all’alimento sostanze nocive o che ne pre-
giudichino in qualche modo le caratteristiche iniziali. 
TIFQLab supporta le imprese del settore alla richie-
sta della certificazione mediante test di conformità 
compositiva dei materiali a contatto con alimenti, di 
migrazione globale e specifica di monomeri, additi-
vi, metalli, coloranti e analisi sensoriali in accordo 
con le diverse legislazioni europee ed extraeuropee.

Vengono effettuate analisi sui seguenti materiali:
• Materie plastiche
• Alluminio
• Carta e cartone
• Ceramica
• Gomme
• Siliconi
• Metalli e leghe
• Legno
• Vetro

CONTATTO CON ACQUA POTABILE
TIFQLab supporta le imprese del settore alla richie-
sta della certificazione mediante test di conformità 
compositiva dei materiali al contatto con acqua pota-
bile, nonchè prove di migrazione globale e specifica 
di monomeri, additivi, metalli, coloranti in accordo 
con le diverse legislazioni europee ed extraeuropee, 
valutazioni sensoriali.
La verifica viene eseguita in tutti i materiali ed i com-
ponenti che vengono utilizzati negli impianti fissi di 
captazione, trattamento, adduzione e distribuzione 
delle acque destinate al consumo umano, ovvero: ru-
binetteria, valvolame, raccorderia, tubazioni, pom-
pe, contatori per acqua, filtri, scaldacqua elettrici e 
a gas, bollitori solari, pompe di calore per la produ-
zione di acqua calda sanitaria, apparecchiature per 
il trattamento dell’acqua.

Vengono effettuate analisi sui seguenti materiali:
• Materie plastiche
• Alluminio
• Ceramica
• Materiali a base di leganti idraulici, smalti 

porcellanati, ceramiche e vetri
• Gomme
• Siliconi
• Metalli e leghe

1 TESTING
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PACKAGING
La sezione Meccanica di TIFQLab valuta le caratte-
ristiche di resistenza dei materiali sottoposti a diver-
se sollecitazioni.

La determinazione delle caratteristiche meccaniche 
del materiale è fondamentale per conoscere il suo 
comportamento e per determinare l’adeguatezza 
all’applicazione prevista. Per questo motivo sia sui 
materiali metallici che sui materiali polimerici a film, 
le prove meccaniche vengono eseguite molto fre-
quentemente e sono previste come verifica in tutte le 
specifiche di prodotto.

Le valutazioni sperimentali vengono eseguite in 
riferimento ai metodi regolamentati da normative 
(UNI, UNI EN ISO, ASTM, BS, GB, etc.) o da leggi 
(es: Regolamenti e Direttive Comunitarie), oppure 
mettendo a punto metodiche e protocolli dedicati 
sulla base di specifiche esigenze dei committenti. 

Vengono effettuate analisi per:

• Determinazione delle caratteristiche a trazione di 
fogli sottili di alluminio.

• Determinazione delle caratteristiche a trazione di 
fogli sottili di leghe di alluminio.

• Determinazione delle caratteristiche a trazione di 
materie plastiche.

• Resistenza alla lacerazione su film e fogli di 
materiale plastico (metodo del pantalone).

• Geometrical product specifications (GPS) - Flatness 
ISO 12781-2 Part 2: Specification operators ed in 
cascata le norme da questa richiamate.
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REQUISITI D’IGIENE
La sperimentazione è volta alla verifica dei requisiti 
di igiene che stabiliscono i prerequisiti per la 
produzione di bevande calde da apparecchi per 
bevande calde ad uso commerciale e domestico 
in conformità con la legislazione sull’igiene degli 
alimenti e per collocarli sul mercato.

Le prove sono finalizzate alla valutazione nei diversi 
punti di prelievo (gruppi vapore, acqua calda, caffè) 
della potenziale migrazione di contaminati.

I test vengono espletati alimentando all’apparec-
chiatura un’acqua di prova standard nei tempi e nei 
modi stabiliti dalla UNI EN di riferimento in modo 
da simulare l’utilizzo della apparecchiatura stessa 
da parte dell’utente finale.

TRATTAMENTO ACQUA POTABILE
Verifica sperimentale dei sistemi di trattamento 
dell’acqua potabile ai sensi del Decreto 7 febbraio 
2012, n. 25 – Disposizioni tecniche concernenti ap-
parecchiature finalizzate al trattamento dell’acqua 
destinata al consumo umano.

Valutazione sperimentale degli effetti prodotti dalle 
caraffe filtranti sulla qualità chimica e microbiologi-
ca delle acque destinate al consumo umano, secon-
do PO ISS Rev. 02 e norme tecniche applicabili.

Valutazione sperimentale dei Requisiti di prestazio-
ne, di sicurezza e di prova delle attrezzature per il 
condizionamento dell’acqua all’interno degli edifici, 
Addolcitori, ai sensi della norma UNI EN 14743.

2 VERIFICA DEI SISTEMI
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DOSSIER NUOVI MATERIALI
Ai sensi del Decreto del Ministro della Salute del 
6 aprile 2004, n.174 concernente i materiali e gli 
oggetti che possono essere utilizzati negli impianti 
fissi di captazione, trattamento, adduzione e distri-
buzione delle acque destinate al consumo umano, 
TIFQLab elabora e redige il Dossier di richiesta di 
autorizzazione d’impiego per un nuovo materiale od 
un nuovo costituente (Art.6 DM 174).

STANDARD AS/NZS 4020
Questo standard specifica i requisiti per l’idoneità dei 
prodotti per l’uso a contatto con l’acqua potabile, per 
quanto riguarda il loro effetto sulla qualità dell’acqua. 
Questi prodotti includono tubi, raccordi, componenti 
e materiali utilizzati nelle applicazioni di rivestimento, 
protezione, rivestimento, giunzione, sigillatura e 
lubrificazione nel settore idrico e idraulico.

Lo Standard richiede che i prodotti destinati all’uso a 
contatto con l’acqua potabile siano testati dall’espo-
sizione all’acqua di prova. Laddove appropriato, a 
tali test viene applicato un fattore di scala per com-
pensare le differenze tra condizioni di laboratorio e 
sul campo.

Lo standard richiede che i prodotti non modifichino 
il gusto o l’apparenza dell’acqua, non permettano la 
proliferazione di microorganismi e non disperdano 
metalli o composti citotossici o mutageni.
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ANALISI SENSORIALE
L’analisi sensoriale è impiegata per lo sviluppo di un 
nuovo prodotto o per il miglioramento di un prodotto 
già sul mercato o per verificare le conseguenze di 
una variazione nella produzione o per il controllo.

TIFQLab dispone di una sala panel conforme alla 
norma UNI EN ISO 8589 e svolge attività di testing 
sull’influenza dei materiali a contatto con alimenti.

Con Decreto Direttoriale del Ministero delle Politiche 
Agricole e Forestali del 22 febbraio 2018 n.1126, 
si è notificato il comitato di assaggio professionale 
per la valutazione delle caratteristiche organolettiche 
degli olii di oliva vergini presso la sala di assaggio 
TIFQLab.

I profili sensoriali vengono svolti secondo norma UNI 
EN ISO 13299, che definisce un processo globale 
di sviluppo di un profilo sensoriale.

I profili sensoriali possono essere definiti per tutti i 
prodotti o campioni che possono essere valutati dai 
sensi della vista, dell’odore, del gusto, del tatto, o 
dell’udito (per esempio, prodotti alimentari, bevan-
de, prodotti del tabacco, cosmetici, tessili, carta, im-
ballaggi, campioni di aria o d’acqua ).

TIFQLab svolge valutazioni sensoriali secondo la 
norma UNI EN 1622 sulla qualità dell’acqua, la 
quale definisce metodi quantitativi per determinare 
la soglia di odore e di sapore di acque e anche un 
metodo qualitativo per determinare ogni odore e/o 
sapore anomalo.

Effettua analisi secondo la norma UNI 10192 per la 
valutazione dell’eventuale difetto organolettico deri-
vante agli alimenti dal contatto con gli imballaggi.

3 SERVIZI
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SUPPORTO TECNICO
Accompagnamento all’ottenimento di certificazioni 
comunitarie e nazionali relativamente alla verifica 
dei materiali destinati al contatto con alimenti (Re-
golamento n. 1935/2004/CE Decreto ministeriale 
21 marzo 1973) e al contatto con acqua potabile 
(Decreto Ministeriale n. 174/2004 e Decreto Mini-
steriale Dm 25/2012) tramite attività di pre-verifica 
dei materiali e dei processi di produzione.

Accompagnamento alla definizione ed attuazione di 
protocolli di gestione del rischio igienico costruttivo 
igienica secondo i criteri previsti delle GMP (Buone 
Pratiche di Fabbricazione) in adempimento al 
Regolamento n. 2023/2006.

Attività di sperimentazione chimico fisica e 
microbiologia al fine di verificare la conformità 
dei sistemi di trattamento delle acque potabili, 
domestiche, professionali e industriali.

MODELLAZIONE
Di fondamentale importanza è l’accuratezza con 
cui vengono eseguiti i calcoli di Superficie/Volume 
(S/V) per la determinazione delle migrazioni di un 
materiale.

TIFQLab è dotato delle più avanzate strumentazioni 
di scansione 3D e di Software di Reverse Engineering, 
per la realizzazione di modelli finiti per la corretta 
valutazione delle superficie.

TIFQLab realizza i modelli 3D e la presenza di più 
o meno particolari all’ interno del modello, questi 
due elementi, insieme al Reverse Engineering, sono 
la base per buona riuscita di una rappresentazione 
veritiera di qualsiasi oggetto o componente di un 
sistema.
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ATTIVITÀ DI FORMAZIONE
E QUALIFICAZIONE PROFESSIONALE
Formazione e aggiornamento sulle normative speci-
fiche per il settore alimentare e dell’acqua potabile.
Formazione e aggiornamento per i responsabili e il 
personale d’impresa sui criteri igienico-costruttivi e di 
gestione di tecnologie e processi.
Formazione professionale di personale qualificato 
nella gestione e installazione di apparecchiature e 
sistemi per il trattamento dell’acqua potabile.

4 FORMAZIONE
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