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LA PROPOSTA INTEGRATA DI ICIM GROUP
PER LE AZIENDE DEL FOOD TECH:
SUPPORTO TECNICO, PROVE E CERTIFICAZIONE.

Le imprese specializzate nella produzione di beni
come gli utensili da cucina e da tavola, recipienti e
contenitori, macchinari per la trasformazione degli
alimenti e materiali per gli imballaggi hanno tutte un
punto in comune: materiali e oggetti che sono a con-

tatto con gli alimenti, in una parola MOCA.

E un settore importante, che rappresenta un compar-
to di eccellenza dell'industria italiana al quale ICIM
GROUP si rivolge attraverso una proposta integrata di
servizi, forniti dalle diverse societa del Gruppo, che

comprende supporto tecnico, prove e certificazione.

SUPPORTO TECNICO

Supporto tecnico alle imprese che intendono essere conformi rispetto
a tutti i requisiti del settore e adottare soluzioni per accrescere il
proprio valore imprenditoriale e competitivo sui mercati di riferimento.

e Verifica tecnica dei prodotti con riferimento alle parti a contatto con
gli alimenti (MOCA).

e Definizione del piano di prove per garantire la piena conformita alla
normativa cogente.

* Redazione della dichiarazione di conformita dei prodotti.

e Verifica delle prassi di corretta progettazione relativamente ai
requisiti di igiene e di pulibilita.

* \Valutazione e adeguamento dei processi aziendali alle buone
pratiche di fabbricazione (GMP).

e Attivita di supporto tecnico di metallografia per materiali e
componenti per macchine alimentari per la verifica dei trattamenti
superficiali.

e Supporto tecnico all'industria alimentare per un approccio
alla valutazione del rischio e dello stato igienico di impianti di
produzione di alimenti esistenti e datati:

- Videoendoscopia delle saldature di tubazioni per impianti
alimentari [ASME BPE, normative europee e specifiche dei
clienti] e verifica della pulizia.

- Consulenza per le cause di rottura o corrosione manifestatesi su
impianti alimentari o confezioni metalliche.



PROVE

Prove e analisi applicate alle tecnologie alimentari per le imprese del
settore nella valutazione dei rischi igienico-costruttivi dei materiali e
dei processi e nell’applicazione di soluzioni idonee.

¢ Testdiconformita compositiva.

e Test di migrazione globale e specifica.

* Panel e valutazioni sensoriali.

* Progettazione e redazione dossier nuovi materiali.

* Modellazione 3D e reverse engineering.

* Prove di cessione di elementi e sostanze all'alimento.

* Prove meccaniche, quali la resistenza meccanica dei packaging.

* Prove di tenuta delle confezioni sottovuoto.

e Prove per verificare l'invecchiamento di materie plastiche in

camera climatica.

CERTIFICAZIONE

Certificazione come garanzia della sicurezza dei prodotti, come
qualifica delle prestazioni di prodotti, servizi e processo, come
garanzia del rispetto di requisiti obbligatori o volontari, definiti da
standard internazionali e nazionali.

e Certificazione dei Materiali e Oggetti a Contatto con gli Alimenti
(MOCA) secondo uno schema di certificazione accreditato da
Accredia per verificare la conformita al Regolamento 1935/2004:
Materiali a contatto con gli alimenti e al Regolamento CE
2023/2006: applicazione delle GMP nei processi di produzione e
manutenzione dei prodotti a contatto con sostanze alimentari.

e Per il settore packaging: certificazione volontaria delle produzioni
BI0-Based, Circular e Biocircular a marchio ISCC PLUS, un marchio
sempre piu riconosciuto a livello internazionale che permette di
dimostrare la sostenibilita dei prodotti attraverso il controllo di
requisiti di sostenibilita, di tracciabilita e del bilancio di massa.

FORMAZIONE

La formazione del personale aumenta il valore dell'impresa, permette
l'acquisizione di nuove competenze, aumenta la motivazione del

personale, migliora 'immagine aziendale.

e Formazione e aggiornamento sulle normative specifiche per il
settore alimentare.

e Formazione e aggiornamento per i responsabili e il personale
d’'impresa sui criteri igienico-costruttivi e di gestione di tecnologie
e processi.

e Aggiornamento professionale sulle piu recenti disposizioni legi-
slative.




ICIM GROUP & la holding che aggrega le diverse e
peculiari competenze ed esperienze di ICIM SpA, OMECO,
CONSORZIO PASCAL, TIFQ, TIFQLab per offrire una
risposta concreta a tutte le esigenze del mondo della
imprenditoria meccanica, e non solo, attraverso una
proposizione integrata di Certificazione, Prove, Controlli,
Taratura, Ispezione e Supporto Tecnico finalizzato
all'individuazione di soluzioni che contribuiscano alla
sostenibilita del business delle aziende.

ICIM GROUP ¢ il polo di competenze in cui elementi
innovativi e consolidati trovano la giusta coniugazione
in una proposizione costruttiva il cui obiettivo & la
soddisfazione delle esigenze delle aziende sia in termini
di competitivita sui mercati globali, sia in termini di
produzione tesa a garantire al mercato la sicurezza e
qualita dei prodotti.

Impegno di ICIM GROUP & contribuire a creare, attraverso
le sue societa e insieme alle aziende, quella base di
cultura e sensibilizzazione del consumatore finale verso
la scelta di prodotti i cui contenuti sono garantiti da una
sempre maggiore qualita.
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